
自由が丘スイーツフォレストニュース May. 2006 
 
報道関係各位 

 
 

とにかく「フルーツ」がメインのスイーツ！ 
 こぼれるくらい「フルーツ」ふんだんのスイーツ！ 
見た目も「フルーティー」なスイーツ！ 

 

夏フルーツを使ったスイーツ大集合！ 

「 フルーティー サマー パラダイス 」開催 
＜６月２３日（金）～８月３１日（木）＞ 

 
 
2006 年夏、スイーツのフードテーマパーク「自由が丘スイーツフォレスト」では、暑い夏こそ食べたくなる、
さっぱり・ジューシーなフルーツを使ったスイーツを取り揃えた「フルーティー サマー パラダイス」を開催します。 
 
季節ごとに旬な食材を楽しむように、今やスイーツにも季節感は必須となりました。 
「自由が丘スイーツフォレスト」では、素材そのものにこだわった、とびきりフレッシュな季節感あふれるス  
イーツが大集合！フルーツをふんだんに使いながらも、工夫をこらした素材の組み合わせや、和のテイスト、カキ
氷やゼリーといった食感も楽しめるものなど、スイーツの新たな可能性を追求する“フルーティー・スイーツ”を
提案いたします。 
「自由が丘スイーツフォレスト」は常に斬新なアイディアを取りいれた「新しいスイーツの創造」を目指してまいります。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

   
 

○「フルーティー サマー パラダイス」開催 ２００６年６月２３日（金）～８月３１日（木） 
 

夏の定番となったマンゴー、パッションフルーツに代表されるトロピカルフルーツや、日本の
夏を象徴する夏みかん、甘酸っぱいベリー系、ピーチやメロンなどを、もっともおいしく召し上
がることが出来る季節が到来します。 
一流の洋菓子職人“スーパーパティシエ”の感性と技術により、フルーツの魅力を存分に引き
出して誕生した「フルーティー・スイーツ」。今年の夏、「フルーティー サマー パラダイス」
でお召し上がりください。 

 



 
＜新店情報＞ 
『 sweet ＆ cute 』がテーマ。 
思わず、かわいい！と声を上げたくなる、新店舗「クール・クール」が登場！ 
  
数々の国際コンクールで優勝し、世界的に高い評価を得ているスーパーパティシエ・堀江 新シェフがテクニカル 
アドバイザーを務める高級スイーツブティック「レトルダムール」の新ブランド店「クール･クール」が、パティシエ
ショーレビューに期間限定で 6 月 1 日（木）より登場します。 
 
主力商品は、円錐状のモダンなパフェカップに入った『パフェデセール』や、フランス産のフロマージュと、フレッ
シュストロベリーのハーモニーが美味しい『ストロベリーチーズバー』。可愛いものが大好きな女性に向けたキュート
で夢のあるスイーツがショーケースを飾ります。 
 
●「クール・クール」テクニカルアドバイザー：堀江 新(ほりえ しん) シェフ 

1995年 シャルルプルーストコンクール優勝。 
1996年 「銀座和光ケーキショップ」のシェフパティシエに就任。 
1999年 クープ・ド・モンド・ラ・パティスリー（スイーツのワールドカップ）世界 

大会に出場、個別賞氷細工部門優勝。 
2000年 ドイツ・エルフルト料理コンクール世界大会、個人別部門で優勝。 
現在     レトルダムールとクール・クールのテクニカルアドバイザーを務める。 

 

●「クール・クール」代表商品 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ 自由が丘スイーツフォレスト施設概要 

スイーツのフードテーマパーク『自由が丘スイーツフォレスト』は、｢ハピネス・オブ・スイーツ｣をテーマに、洋菓子の国際コンクールの入賞
経験や欧州の名店で修行した一流の洋菓子職人 “スーパーパティシエ”たちが、腕によりをかけて提供する“作り立て＆出来立て”の極上
スイーツをその場で食べ比べることができます。館内は『スイーツの森』『スイーツセレクト』の2つのゾーンで構成され、テーマゾーンである
｢スイーツの森｣は、ファンタジックな森に選りすぐりのお菓子職人達の店8店舗が集結。｢スイーツセレクト｣ゾーンには、スイーツの魅力を広げる
専門店が4店舗揃っています。 

◆ 住所：東京都目黒区緑が丘2-25-7｢ラ・クール自由が丘｣1F～3F     
◆ 営業時間：｢スイーツの森｣ゾーン/10：00～20：00（年中無休）  

｢スイーツセレクト｣ゾーン/店舗により異なる 
◆ 東急東横線大井町線｢自由が丘｣駅南口から徒歩約 5分 
◆ ＨＰ：http://www.jiyugaoka2.jp/~sweetsforest  
◆  入場無料 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

【シェフの代表メニュー】 
ピーチメルバ 
（４５０円） 

 

【スイーツフォレスト限定メニュー】 
メロンクープ 
（４２０円） 

フランボワーズのピューレで
コンポートした白桃を、やさ
しい甘さのバニラのババロア
の上に飾った爽やかなスイー
ツは、酸味と甘味のバランス
が絶妙。 
どこか懐かしいのに新しい、
「クール・クール」のキュー
トさをカップの中に閉じ込め
た、シェフ渾身の逸品です。 

メロンのみずみずしい味わ
いが楽しめるゼリーの中
に、メロンボールにパパイ
ヤボール、アロエの果肉が
そのまま入った、味も、見
た目も、食感も贅沢なカッ
プスイーツ。 
鮮やかなグリーンから伝 
わってくる季節感が、涼し
げな逸品です。 

 



資料  

「フルーティー サマー パラダイス」 限定メニュー＆商品一覧 〔6月 23(金)～8 月 31 日(木)〕 *すべて税込価格です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

<期間限定･ﾊﾟﾃｨｼｴｼｮｰﾚﾋﾞｭｰ> 
【 クール・クール 】 

 
 
 
 
 
 
 
 

カクテルルージュ  
420 円 (1 日限定・30 個) 

 

フランボワーズ、カシス、ミュール、
グロセイユを使いクランベリーのゼ
リーの中にフルーツを閉じ込め、クラ
ッシュしたゼリーをのせた、さっぱり
とした味わいのゼリーです。 

＜創作洋菓子＞ 
【 シリアルマミー 】 

 
 
 
 
 
 
 
 

夏シフォンのゴロゴロスイカ添え 
680 円 
 

フランスの学会が注目する、体の細胞
を活性化するフランス産天然スイカ
果実エキス・アクティソッドを使用
したふわふわのスイカシフォンケー
キに、カットしたスイカを飾って皿盛
りにしました。新しいスイカの食べ方
が開拓された逸品です。 

＜パイ専門店＞ 
【 フュテ ド リーブ 】 

 
 
 
 
 
 
 
 

マンゴー 
1,260 円 (1 日限定・5個) 

 
南国の太陽をたっぷり浴びて、香りも
味も濃厚になった宮古島産の最高級
‘木熟マンゴー’をたっぷり使用した
サクサクのフルーツパイ。注文を受け
てからマンゴーをカットするので、切
りたてのみずみずしさが味わえます。 

＜和風甘味＞  【 ネオシティングルーム 】 
 
〇夏みかんのあんみつ     
450 円(1 日限定・20 個) 
 
日本の夏の風物詩、夏みかんを使用 
したあんみつが登場。 
夏みかんのさっぱりとした酸味と 
抹茶あんこの甘さを、生姜蜜がやわらげ、 
後味をスッキリさせてくれます。 
 
 
〇マンゴーと黒蜜のカキ氷   

650 円 
 
夏の象徴でもある鮮やかな黄色のマンゴーと濃厚な黒蜜の
相性がバツグンの一品です。 

＜スイーツセレクトゾーン＞  
【 クオカショップ自由が丘店 】 
〇セミドライアプリコット  
1,313 円／200g 
フランス・ドライフルーツ
業界でリーダー的存在のメ
ートル・プルニーユ社のセ
ミドライアプリコット。 
砂糖を一切加えることなく
水分を30%前後に保つという 
水分補給技術は、フレッシュフルーツでは味わうことので
きない深い味わいを生み出しています。 
 
〇グリオット（シロップ漬け）998 円／700g 
ドイツ・オデンワルド社のシロップ漬グリオット。 
非常に軽いシロップである為、みずみずしいさくらんぼの
風味が生きておりサッパリとした口あたりです。シロップ
で煮てタルトやデニッシュなどのトッピングとしてもお
使いいただけます。 

＜スイーツセレクトゾーン＞ 
【 プラチノ自由が丘店 】 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

フルーツタルト 
420 円 (1 日限定・10 個) 

 
マンゴーやパイン等、トロピカルフ 
ルーツを大きめにカットしてタルト
にのせた、南国をイメージしたタルト
は、トロピカルフルーツのフレッシュ
感が生きているジューシーなスイー
ツです。 

＜アイススイーツ＞ 
【 ミキシン ミクスリーム 】 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

フルーツボックス 
550 円 (1 日限定・10 個) 

 
お好きなフルーツ 3種類と自家製・夏
のクラッシュフルーツゼリー（パッ 
ションフルーツ等、時期により変更あ
り）のミクスリーム。フルーツは、  
ストロベリー・ラズベリー・ブルー
ベリー・マンゴー・バナナ・パイナ
ップル・オレンジスライス・アップ
ルコンポート等の中から選べます。 

＜スイーツセレクトゾーン＞ 
【 スプーンブレッド 】 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

クレ POP サンデー 
850 円 (1 日限定・5個) 

 
ポップオーバーに使っている粉を 
使用した、ヘルシーで、もちもちし
た食感が特徴のクレープ。南国を 
イメージしたフルーツをふんだんに
盛り付け、アイスにもフルーツの果
肉が入っています。 

   

   

 

 


